
・桑果実酒の醸造過程のNMRメタボロームによる検討
・１-DNJを中心としたクワ葉有用成分のNMRメタボローム解析

・クワ及びハスカップ果実を原料とするワインの醸造条件
検討のためのNMRメタボローム解析の利用に関する基礎検
討を行った。

・クワとハスカップワインの主成分解析により、両者を特
徴づける斉保栄茂の比較を行った。

・クワワインについて主成分解析により、醸造に使用した
酵母による成分の比較を行った。

→フルーツワインのNMRメタボローム解析は、発酵条件の
検討に有用な情報を与える。

・てだ桑茶のNMRメタボローム解析を行った。
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